Ingrédients

» 20ml de vinaigre blanc

* 509 de sucre roux

e 1citron vert

» 1 gousse d'ail

1 petit piment rouge

e une dizaine de gambas fraiches

* une carotte

e un concombre

* une poignee de soja frais

* Quelques feuilles de menthe et de
coriandre

* Graine de sesame

Pour la sauce .

> Faire bouillir 1t0oml d'eau avec 2oml de
vinaigre blanc et 509 de sucre roux .

> Réserver au frais pendant une demie heure
puis ajouter le jus et les zestes d'un citron vert
et une gousse d'ail hachée

> Ajouter un petit piment rouge ciselé .

> Ebouillanter les gambas puis les éplucher et
les plonger dans la sauce pendant un quart
d'heure pour les mariner .

> Dans une assiette, disposer la salade puis les
carottes, concombre rapes ainsi que du soja
frais , des feuilles de menthe et de coriandre
grossiérement concassées.

> Déposer sur ce melange de légumes, les
crevettes marinées et quelques graines de
sésame puis arroser abondamment de la
marinade .
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