


Led entOreed

VELOUTE DE COURGE BUTTERNUT. NOISETTE ET TRUFFE DE SAISON
(ROUSTILLANT DE LANGOUSTINES. FRAICHEUR D’ESTRAGON

TARTE FINE AUX CEPES. RIS DE VEAU CROUSTILLANT

Led plats

SAINT JACOUES ROTIES. CREME DE SAFRAN. EDAMAME. MOUSSELINE DE (AROTTES
(LUB SANDWICH AU HOMARD. AGRUMES ET SAUCE COCKTAIL
FONDANT DE CHAPON. MARRONS. FOIE GRAS ET PATATES DOUCES

EMINCE DE FILET DE BEUF ROSSINI. SAUCE PERIGOURDINE. PUREE DE TERRE VITELOTTE

Led deddetd

HINGER FRAMBOISE NOUGAT

PAVLOVA FRUITS EXOTIOUES

OMELETTE NORVEGIENNE



DU 20 DECEMBRE AU 5 JANVIER. RETROUVEZ DANS NOTRE
RESTAURANT UN MENU HESTIF ET ULTRA GOURMAND POUR
TERMINER L'ANNEE EN BEAUTE.

DES ASSIETTES OUI RECHAUFFENT LE CCEUR. UNE AMBIANCE PLEINE DE
MAGIE... ET UNE BELLE FACON DE DIRE AU REVOIR A 2025.

Résexvez votre table, bien en bio



