
NOUVEL AN 2026  

MENU 80€ - Réservation conseillée

Amuses-bouche et coupe de champagne 

ENTRÉES  

Chou au saumon fumé et fromage fouetté aux "nes herbes, oeufs de hareng 

Pâté en croûte aux cèpes et foie gras de chez Brosset 

Feuilleté aux pleurotes, espuma oignons caramélisés , salade d’herbes  

PLATS  

Suprême de pintade au lard et aux pruneaux,  
choux de Bruxelles rôtis et pommes dauphines 

Pavé de cabillaud et crevettes grillées, risotto à la laitue de mer, topinambours  

Chou farci aux blettes, cranberries et châtaignes, pavé de butternut con"t  

DESSERT 

Pro"teroles vanille, coulis chocolat noir, noisettes caramélisées  

Tiramisu framboise et citron vert 

 Baba au rhum


