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Menu du Nouvel An 158¢€

Le 31 décembre (au‘soir) et le 1er janvier

Apéritif avec gougeres truffées
Kir Royal a la creme de framboise

Entrées aux choix

Saint jacques, huitres
En tartare servi avec un blinis aux cepes et caviar

Foie Gras poélé
Consommé de boeuf, legumes racines et truffe

Plats aux choix

Barbue
Rotie au beurre sauce morilles et gnocchis au Comté

Biche

Sauce Grand Veneur et purée de céleri

Brillat Savarin truffé

Dessert aux choix

Entremet chocolat au lait
Biscuit et croustillant chocolat, mousse lactée

Finger exotique
Mousse litchi et insert a la mangue
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